
PRIMERS

SEGONS

POSTRES

Amanida tèbia de formatge de cabra (enciam, barreja de fruits secs, cherry, bacó, olivada, vinagreta 
de mostassa, balsàmic de maduixa i formatge de cabra)

Amanida cèsar (enciam, pit de pollastre arrebossat, formatge Parmesà, crostons i salsa Cèsar)
Olla aranesa

Ensaladilla russa amb gambes
Trinxat de la Cerdanya

Escalivada
Espinacs a la catalana amb panses

Arròs a la cubana
Macarrons a la bolonyesa

Canelons
Llenties estofades

Faves a la catalana (Supl. 1€)
Calçots arrebossats amb romesco (temporada)

Callos amb xoriço

Ous amb patates palla i pernil ibèric
Pit de pollastre arrebossat o a la planxa

Bistec de vedella a la planxa (200 gr)
Botifarra de pagès amb mongetes

Croquetes de carn d’olla amb patates
Peus de porc guisats

Cuixa de pollastre al forn
Calamars a l’andalusa

Bacallà a la llauna amb mongetes (supl. 2€)
Mandonguilles amb sèpia (supl. 2€)

Sèpia a la planxa amb amanida (supl. 2€)
Cua de vedella (supl. 2€)

Cuixa d’ànec en confit amb mongetes (supl. 2€)

Mel i mató
Poma al forn

Flam d’ou de la casa
Flam d’ou amb nata (Supl. 0,50€)

Crema catalana
Pastís de formatge
Mousse de xocolata

Vaset de gelat de llimona
Vaset de gelat de xocolata i vainilla

PRIMERA BEGUDA INCLOSA 
NO FEM MIG MENÚ

PREU
MENÚ:

IVA INCLÒS
18,50€



PRIMEROS

SEGUNDOS

POSTRES

Ensalada tibia de queso de cabra (Lechuga, mezcla de frutos secos, tomate cherry, bacon, olivada, 
vinagreta de mostaza, balsámico de fresa y queso de cabra)

Ensalada césar (lechuga, pechuga de pollo rebozado, queso parmesano, picatostes y salsa césar)
Olla aranesa

Ensaladilla rusa con gambas
"Trinxat" de la Cerdanya

Escalivada
Espinacas a la catalana con pasas y piñones

Arroz a la cubana
Macarrones a la boloñesa

Canelones
Lentejas estofadas

Habas a la catalana (Supl. 1€)
Calçots rebozados con romesco (temporada)

Callos con chorizo

Huevos con patatas paja y jamón ibérico
Pechuga de pollo rebozada o a la plancha

Bistec de ternera a la plancha (200g)
Butifarra de payés con judías 

Croquetas de cocido con patatas
Pies de cerdo guisados
Muslo de pollo al horno

Calamares a la andaluza con patatas
Bacalao a la “llauna” con judías (Supl. 2€)

Albóndigas con sepia (Supl. 2€)
Sepia a la plancha con ensalada (Supl. 2€)

Rabo de ternera guisada (Supl. 2€)
Muslito de pato en confit con judías (Supl. 2€)

Requesón con miel
Manzana al horno

Flan de huevo de la casa
Flan de huevo con nata (Supl. 0,50€)

Crema catalana
Tarta de queso

Mousse de chocolate
Vasito de helado de limón

Vasito de helado de chocolate y vainilla

PRIMERA BEBIDA INCLUIDA 
NO HACEMOS MEDIO MENÚ

PRECIO
MENÚ:

IVA INCLUIDO
18,50€



STARTERS

MAIN COURSE

DESSERT

Goat cheese salad (Lettuce, mixed nuts, cherry tomatoes, bacon, olive tapenade, mustard vinaigrette, 
strawberry balsamic, and goat cheese)

Cesar salad (lettuce, breaded chicken breast, parmesan cheese, croutons and caesar sauce)
Aranese stew

Russian salad with prawns
Mashed cabbage and potato

“Escalivada” (Roasted red pepper, onion and eggplant)
Spinach with raisins and pine nuts

Rice with tomato sauce and fried egg
Macaroni bolognese

Cannelloni
Stewed lentils

Catalan broad beans (Extra 1€)
Deep-fried Catalan spring onions (calçots) with romesco sauce.

Tripe with chorizo

Fried eggs with chips and iberian ham
Chicken breast (breaded or grilled)

Beef steak grilled (200g)
Sausage with white beans

Croquettes with chips
Stewed pork feet

Baked chicken thigh with fries
Andalusian-style squid with fries

Cod with “llauna” sauce (sweet paprika sauce) and white beans  (Extra 2€)
Meatballs with cuttlefish  (Extra 2€)

Grilled cuttlefish with salad  (Extra 2€)
Stewed beef tail (Extra 2€)

Baked duck thigh (Extra 2 €)

Honey and curd
Baked apple
Egg custard

Egg custard with whipped cream (Extra 0,50€)
Catalan cream (crème brûlée style)

Cheesecake
Chocolate mousse
Vanilla ice cream

Vanilla and chocolate ice cream

FIRST DRINK INCLUDED

MENU 
PRICE:

VAT INCLUDED
18,50€


